
Suppenzmittag 9. Dezember 2006  (siehe auch Fotos) 
 
Die Senig (Senioren Interessengemeinschaft) sucht jedes Jahr Vereine, die für die Betagten 
in der Gemeinde Volketswil eine Suppe kochen. Dieser Anlass findet von November bis 
März 
jeweils an einem Samstag pro Monat in der Au in Volketswil statt.  
Die MSG hat die Organisation für den 9. Dezember 2006 übernommen. 
Ganz originell wird die Kartoffel-Lauchsuppe in einem alten Waschhafen zubereitet. 
Um 9.00 Uhr hatte Werni Joos kräftig „iigfüret“ um die 150 Liter Wasser im Waschhafen zum 
Sieden zu bringen. Während dessen die anderen in der Küche emsig 10 Kg Kartoffeln 
schälten und stückelten, 3 kg Lauch in Ringe und 1 kg Zwiebeln fein schnitten. Alle Zutaten 
werden dann in einer 40-Liter Pfanne zu einer feinen Suppe geköchelt und mit Rahm 
abgeschmeckt. Die ganze Kocherei, vor allem der Geschmack und manchmal auch der 
Rauch oder Dampf lockten viele Zuschauer an. 
Während der Kochzeit dekorierten die Helferinnen die Tische mit Zweigen, Nüssli, Schöggeli 
und Mandarinli. Um 11.45 Uhr servierten wir dann die währschafte Suppe für die 
anwesenden ca. 80 Senioren. Zum Dessert kamen unsere selbstgebackenen Kuchen auf 
den Tisch. Nach vielen Komplimenten und Bedankungen ging es dann ans Aufräumen und 
Abwaschen.  
Es ist auch für uns ein gelungener und dankbarer Anlass, wenn man anderen Menschen 
eine Freude machen kann.  
Wer weiss, vielleicht sitzen wir auch mal an diesem Tisch und geniessen eine heisse Suppe 
vom jetzigen MSG-Nachwuchs gekocht!  
 
Die Helfer: 
Werner Joos    Koch-Waschhafen und Koch 
Priska und Ernst  Zwicker  Organisation, Kuchen, Service 
Claudia und Remo Herzog  Kuchen, Küche, Service 
Heidi, Georg und Simon Weber Kuchen, Küche, Service 
Sonja, Kurt, Thierry, Gian Lüdi Küche, Service 
Andrea Baumann   Kuchen 
Claudia Vetter    Kuchen 
Anita Stierli    Kuchen 
Susann Tschudin   Kuchen     
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